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ANVÄNDARMANUAL

1	 ALLMÄN INFORMATION/TEKNISKA SPECIFIKATIONER

1.1	 ALLMÄN INFORMATION

Denna bruksanvisning innehåller all information och alla anvisningar som krävs för en säker hantering av apparaten. 
Läs noga igenom de medföljande säkerhetsanvisningarna innan du använder apparaten för första gången.

Pacossering®

Enhetens kärnfunktion är pacossering®. Denna funktion bearbetar djupfrysta livsmedel till ultrafina beredningar utan upptining. Enheten mikropuréer 
och mousser i ett steg. Bearbetningen sker i standardfunktionen med hjälp av övertryck, vilket resulterar i volymexpansion och smakförstärkning.

Enheten har även funktioner för skärning och piskning. Se avsnittet “PACOSSERING® – SKÄRNING – VISPNING” för en beskrivning av varje 
funktion.

Aspekter relaterade till säker livsmedelshantering
Följ hygienrutinerna och bestämmelserna om livsmedelssäkerhet vid tillagning av livsmedel! Livsmedelsberedningen som ska bearbetas kan värmas 
upp under pacosseringen®; därför måste efterföljande livsmedelsberedning ske snabbt för att undvika hälsorisker.

Instruktioner för användning
Före pacossering® måste livsmedelsprodukten ha djupfrysts i minst 24 timmar i en pacosserings®-bägare vid en temperatur på -20°C för att uppnå 
en stadig temperatur på -20°C i pacosserings®-bägaren.
Under tillagningen får innehållet i pacosserings®-bägaren inte överstiga påfyllnadslinjen. Hålrummen måste fyllas med vätska (vatten, buljong, etc.). 
Efter fyllning av pacosserings®-bägaren och före återfrysning av livsmedelsberedningar som finns kvar i pacosserings®-bägaren måste ytan slätas ut.

Pacojet Coupeset
Tillvalet Pacojet Coupeset är uteslutande avsett för icke-frysta, benfria maträtter som kan bearbetas upprepade gånger utan temperaturförändring 
orsakad av värmeöverföring.
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Beskrivning av enheten Pacojet 4 är en innovativ köksmaskin som är lämplig för kommersiellt bruk. Den bearbetar djupfrysta 
livsmedel till mikropuréer och mousser i ett steg, utan upptining.

Produktbild

Nominell effekt 1500 W

Strömförsörjning PJ4 J 220 – 240 V / 50 – 60 Hz

PJ4 F 220 – 240 V / 50 – 60 Hz

PJ4 G 220 – 240 V / 50 – 60 Hz

PJ4 I 220 – 240 V / 50 – 60 Hz

PJ 4 S 220 – 240 V / 50 – 60 Hz

PJ4 B 100 – 127 V / 50 – 60 Hz

PJ4 P 100 – 127 V / 50 – 60 Hz

PJ4 N 100 – 127 V / 50 – 60 Hz

PJ4 L 220 – 240 V / 50 – 60 Hz

Nätverksanslutning WLAN 802.11 b/g/n 2.4 GHz

Övertryck Ca 1 bar

Kraftöverföring Kuggrem

Enhetskontroll Elektronisk enhet, mikroprocessorstyrd

Bulleremission Ljudtrycksnivå (LPA) 76.4 dB (A)

Mått (mm) 497 x 204 x 365 (höjd x bredd x djup)

Vikt (kg) Pacojet 4 22.5

Skyddspackning 0.1

Pacosserings®-kniv 0.06

Pacosserings®-bägare 0.15

Lock till bägare 0.03

Ytterbehållare 0.25

Material Hölje Aluminium, ytbehandlad

Grundplatta Aluminium, ytbehandlad

Chassidelar Stål

Lock till bägare HDPE, livsmedelssäker

Pacosserings®-axel med verktygskoppling Rostfritt stål

Skyddspackning TPE/HDPE, livsmedelssäker

Pacojet 4 pacosserings®-kniv Gjutet stål

Pacosserings®-bägare PETG (Tritan), livsmedelssäker

Ytterbehållare Polypropylen (glasfiberförstärkt)

Distributörens huvudkontor Pacojet International AG

CH-6300 Zug

Switzerland

1.2	 TEKNISKA SPECIFIKATIONER
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2	 VIKTIGA SÄKERHETSANVISNINGAR

Läs säkerhetsanvisningarna innan du använder enheten för första gången.

3	 LEVERANSENS OMFATTNING

1	 Enhet

2	 Ytterbehållare*

3	 Skyddspackning inkl. 1 Skrapring 

4	 Pacosserings®-kniv

5	 Lock till bägare*

6	 Syntetisk pacosserings®-bägare

* Tål maskindisk.

Dessutom ingår i leveransen: 
snabbreferens och säkerhetsinstruktioner

Om du upptäcker några defekter eller saknade komponenter, kontakta omedelbart ditt PACOJET-försäljningskontor eller din officiella 
PACOJET-servicepartner (www.pacojet.com/service-en). Tillbehör och reservdelar kan köpas på www.pacojet.com under fliken "Tillbehör".

Coupeset (säljs separat från 2023):

1 Coupeset kniv 

2	 Vispskiva 

3	 Tång för kniv
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4	 TOUCHSCREEN

4.1	 STARTMENY

1	 Inställningar

2	 Favoriter

3	 Manual

4	 Pacossering®

5	 Skärning

6	 Vispning

7	 Rengöring

4.2	 PACOSSERING®/SKÄRNING/VISPNING

1  Tillbaka till föregående meny

2	 	Favoriter

3	  Information om pacossering®

4  Tillbaka till huvudmenyn

5	 	Val av mängd som ska pacosseras®:  

hela bägaren, portioner, eller en tiondels portion 

6 Antal upprepningar

7  Normalt tryck/övertryck

8	 Jet® Mode: snabb bearbetning på/av

9 Spara inställningar som favorit

10  Starta processen
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5	 KOMMA IGÅNG

Packa upp enheten. Kontrollera att innehållet i paketet är komplett och i gott skick (se 
avsnittet "LEVERANSENS OMFATTNING").

Placera enheten på en fast, plan yta med ett avstånd på minst 10 
cm till andra föremål.

  Observera: Beakta säkerhetsanvisningarna.

Anslut strömkabeln till ett eluttag. Slå på enheten genom att placera 
strömbrytaren i läge "I". Enheten kommer att vara i driftläge.

Startmenyn visas på pekskärmen. Här kan du välja bearbetningssätt 
(pacossering®, skärning eller vispning) och rengöringssätt samt 
inställningar, favoriter och användarmanual.

Obs: Wi-Fi: Acceptera analyspolicyn i inställningarna under 
WLAN för att säkerställa optimal fjärrhjälp om service behövs

Obs: Om apparaten inte används under flera minuter övergår 
den till standby-läge. Displayen stängs av. En vit LED tänds på 
höger sida under pekskärmen. När du trycker på pekskärmen 
växlar apparaten tillbaka till driftläge. Standby-tiden kan ändras i 
"INSTÄLLNINGAR".
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6	 PACOTIZING® - SKÄRNING - VISPNING

6.1	 INNAN	PACOSSERING®

Fyll pacosserings®-bägaren med livsmedelsberedningen. Observera: När pacosserings®-bägaren fylls ska man se till att 
det blir en jämn yta, att bägaren inte fylls högre än fyllningslinjen 
och att det inte finns några hålrum (fyll vid behov dessa med 
vätska - vatten, buljong etc.). Blandningarna får inte frysas för 
hårt.

Observera: En överfylld pacosserings®-bägare kommer att 
detekteras och volymen kommer att minskas till den maximalt 
tillåtna. När denna automatiserade process är klar tar du bort den 
pacosserade® massan från pacosserings®-bägaren och startar 
processen igen.

Stäng pacosserings®-bägaren med det medföljande locket.

Låt innehållet djupfrysa i frysen i minst 24 timmar vid en 
temperatur på -20°C.

 Varning: Otillräckligt frysta livsmedelsberedningar (inte kallare än 
-20°C) kan leda till skador på apparaten och tillbehören! Se till att 
pacosserings®-bägaren står plant i frysen så att ytan fryser plant 
i pacosserings®-bägaren. Gå inte tillbaka och lägg till redan 
frysta matberedningar i pacosserings®-bägaren.

  Tips: Skriv datum och klockslag så att alla kan veta när 
produkten var fryst och därmed när den tidigast kan 
pacosseras®.
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6.2	 PACOSSERING®

För in skrapringen i skyddspackningen.

 Tips: Skrapringen och skyddspackningen är nu märkta 
med PACOJET. Vid montering ska båda logotyperna vara 
vända uppåt.

För in pacosserings®-kniven i skyddspackningen.

Fäst kombinationen av skyddspacking, skrapring och pacosserings®-
kniv i verktygskopplingen på pacosserings®-axeln. Pacosserings®-
kniven är korrekt fastsatt när det sitter fast ordentligt i 
verktygskopplingen.

Observera: Verktygshållaren och verktygskopplingen måste vara 
fria från rester innan verktyget sätts på. Skador på grund av 
felaktig fastsättning av pacosserings®-kniven på 
skyddspackningen är möjlig!

Ta ut pacosserings®-bägaren med matberedningen från frysen. Ta 
bort locket på bägaren. Placera pacosserings®-bägaren inuti 
ytterbehållaren.

Observera: Den medföljande pacosserings®-bägaren är tillverkad 
av syntetiskt material. En pacosserings®-bägare tillverkad av stål 
samt en lämplig ytterbehållare finns tillgängliga.

Montera pacosserings®-bägaren och ytterbehållaren. 
Ytterbehållaren är korrekt monterad när den har låst sig på plats.

Välj “Pacotizing®” i huvudmenyn.
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symbolen pacotiseras® hela innehållet i

Välj antal portioner (vänster siffra = hela portioner, höger siffra = 
tiondelar av portioner) med hjälp av den siffra som visas i 
sifferraden.

Genom att välja 
pacosserings®-bägaren.

Välj antalet automatiska upprepningar med hjälp av sifferraden.

Observera: Antalet upprepningar gäller för det 
område som är pacosserat®.

Om du vill pacosseria® utan övertryck, stäng av övertrycket.

Observera: Pacossering® med övertryck förändrar 
konsistensen (volymökning, smakförstärkning) hos den 
pacosserade® massan.

Tryck på knappen Jet® Mode för snabbare bearbetning 
(bearbetningstid 90 sekunder). Detta ändrar automatiskt antalet 
upprepningar till 2, vilket kan ändras senare.

  Observera: De recept på www.pacojet.com som är 
särskilt avsedda för Jet® Mode identifieras med symbolen 

på pekskärmen visar vilka steg som Informationssymbolen 
krävs.  

"Mjukare" recept med hög fett- och sockerhalt är i allmänhet 
lämpliga för snabb beredning. Undvik att använda den för recept 
med hög vattenhalt. Frekvent användning av funktionen 
(Jet® Mode) kan leda till ökat slitage på pacosserings®-kniven. 
Använd aldrig flytande kväve!

Varning: Överbelastning/överström kan uppstå om massan är för 
hård!

Tryck på "Start" för att starta pacosserings®-processen.

Observera: Bearbetningsprocessen kan följas på 
pekskärmen.

Observera: Om skyddspackningen inte är korrekt monterat 
eller om ett verktyg som inte är lämpligt för pacosserings®-
processen används, visas ett felmeddelande.
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Under pacosserings®-processen visas de valda parametrarna samt 
processförloppet.

Observera: Pacosserings®-processen kan avbrytas när som 
helst genom att trycka på "Stop".

När pacosserings®-processen är avslutad visar displayen de 
kvarvarande portionerna i bägaren.

Observera: Om bägarens innehåll är otillräckligt för det antal 
portioner som önskas, kommer detta att indikeras. Fyll på en 
ny, tillräckligt fylld pacosserings®-bägare.

Vrid den ytterbägaren efter pacosseringen®. Om du trycker på 
handtaget på ytterbägaren är det lättare att ta bort den.

  Observera: Om inte hela innehållet i bägaren kommer 
att användas måste innehållet slätas ut innan det fryses 
på nytt.

6.3	 SKÄRNING

För in skrapringen i skyddspackningen.

 Tips: Skrapringen och skyddspackningen är nu märkta 
med PACOJET. Vid montering ska båda logotyperna vara 
vända uppåt.

Fäst Coupeset kniven på enheten tillsammans med 
skyddspackningen med hjälp av tången. Coupeset kniven är korrekt 
fastsatt när det håller hårt i verktygskopplingen. Fäst pacosserings®-
bägaren och den yttrebehållaren.

 Observera: Verktygshållaren och verktygskopplingen måste 
vara fria från rester innan verktyget sätts fast. 
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Varning: Risk för personskada! Vidrör aldrig de vassa kanterna 
på Coupset kniven. Ta endast tag i Coupeset kniven via 
verktygshållaren eller med tången.

Välj "Cutting" i huvudmenyn.

 Observera: Endast färska, ej frysta livsmedel är lämpliga 
att skära. Försök aldrig skära ben eller mycket hårda 
livsmedel (t.ex. muskotnöt)!

Ställ in antalet upprepningar och om du vill skära med normalt tryck 
eller övertryck.

på pekskärmen symboliserarObservera: Informationen 
de steg som krävs. 

Tryck på "Start" för att starta skärprocessen.

Observera: Bearbetningsprocessen kan följas på 
pekskärmen.

Observera: Om skyddspackningen inte är korrekt monterad 
eller om ett verktyg som inte är lämpligt för skärprocessen 
används, visas ett felmeddelande.

Ta bort Coupeset kniven med hjälp av tången.
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6.4	 VISPNING

För in skrapringeni skyddspackningen.

Tips: Skrapringen och skyddspackningen är nu märkta 
med PACOJET. Vid montering ska båda logotyperna vara 
vända uppåt.

Sätt in vispskivan i skyddspackningen.

Fäst vispskivan tillsammans med skyddspackningen på enheten. 
Vispskivan är korrekt fastsatt när den sitter fast ordentligt i 
verktygskopplingen. Fäst pacosserings®-bägaren och 
ytterbehållaren.

Observera: Verktygshållaren och verktygskopplingen måste 
vara fria från rester innan verktyget sätts fast.

Välj "Whipping" i huvudmenyn.

Observera: Vätskor och mjuka livsmedel som kan mosas 
med en gaffel (t.ex. bananer, äggvitor, grädde) är lämpliga 
för vispning.

Ställ in antal upprepningar och om vispning ska ske med normalt 
tryck eller övertryck.

Observera: Informationssymbolen        på pekskärmen visar 
vilka steg som krävs.  
Risk för skumbildning! Ställ in antalet upprepningar lågt, 
eftersom vissa livsmedel kan expandera kraftigt. Observera 
den maximala påfyllnadsmängden på 400 ml.

Tryck på "Start" för att starta vispprocessen.

  Observera: Bearbetningsprocessen kan följas på 
pekskärmen.



SE

13

Observera: Om skyddspackningen inte är korrekt monterat 
eller om ett verktyg som inte är lämpligt för 
vispningsprocessen används, visas ett felmeddelande.

Ta försiktigt bort vispskivan.
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7	 INSTÄLLNINGAR

Välj "Settings" i huvudmenyn. Inställningar som kan väljas från menyn.

Favoriter: Dina viktigaste recept sparas med tillhörande 
bearbetningsinställningar (portionsstorlek, antal upprepningar, 
normalt tryck/övertryck, snabb bearbetning).

Ljusstyrka: Inställning av pekskärmens ljusstyrka.

Språk: Du kan välja mellan följande språk: Engelska, tyska, 
italienska, franska, spanska.

Standby: Enheten växlar till standby-läge efter 1 till 60 minuter.
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Service: Visar tid till nästa service, datum för senaste service och 
loggdata. Firmware-versionen visas.

Observera: Knappen "Event log" ger ytterligare åtkomst för 
servicecenter.

Inställningar för enheten:

• Standardinställningar: Lagring av en önskad 
bearbetningsinställning (portioner, upprepningar, normalt tryck/
övertryck, snabb bearbetning på/av) per bearbetningsprocess.

• Detektering av verktyg: Aktivera/deaktivera verktygsdetektering. 
Verktygsdetekteringen är aktiv som standard. Om verktyget för en 
bearbetningsoperation saknas i enheten visas en varning.

• Detektering av skyddspackning: Aktivera/deaktivera detektering 
av skyddspackning. Som standard är 
skyddspackningsdetekteringen aktiv. Om skyddspackningen 
saknas visas en varning på displayen.

Användarmanual: Hjälp med att använda enheten och länk till 
användarmanualen online.

WLAN (1): Acceptera analyspolicyn för att säkerställa optimal 
fjärrhjälp om service behövs.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 0

è # $ % & * - + ( )

é à ! ; / ? , .

+/- X - * ' ´ ` { } ©

£ € ^ @ „ _ = [ ]

< > ! ¢ | \ ? , . 

WLAN (2): Visar tillgängliga WLAN-nätverk och 
anslutningsmöjligheter (Connect).

Observera: Godkännande av analyspolicyn kan återkallas 
när som helst.

WLAN (3): Tecken som kan användas för att ange WLAN-lösenord 
och favoriter.
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Räknare: Visar antalet bearbetade portioner och rengöringar. Fabriksåterställning: Om enheten återställs till fabriksinställningarna 
kommer alla data och inställningar att gå förlorade (t.ex. favoriter). 
Räknare och händelselogg återställs inte.

FCC-utlåtande

Denna enhet uppfyller kraven i del 15 i FCC-reglerna. Driften är föremål för följande två villkor:

(1) denna enhet inte får orsaka skadliga störningar, och

(2) Denna enhet måste acceptera alla mottagna störningar, inklusive störningar som kan orsaka oönskad 
funktion.

Denna utrustning har testats och befunnits uppfylla gränsvärdena för en digital enhet i klass B, enligt del 15 i FCC-reglerna. Dessa gränser är 
utformade för att ge rimligt skydd mot skadliga störningar i en bostadsinstallation. Denna utrustning genererar, använder och kan utstråla 
radiofrekvensenergi och kan, om den inte installeras och används i enlighet med instruktionerna, orsaka skadliga störningar på 
radiokommunikationer. Det finns dock ingen garanti för att störningar inte kommer att uppstå i en viss installation. Om denna utrustning orsakar 
skadliga störningar på radio- eller TV-mottagning, vilket kan fastställas genom att stänga av och sätta på utrustningen, uppmuntras användaren 
att försöka korrigera störningen genom en eller flera av följande åtgärder:

• Rikta om eller flytta mottagarantennen.

• Öka avståndet mellan utrustningen och mottagaren.

• Anslut utrustningen till ett uttag på en annan krets än den som mottagaren är ansluten till.

• Kontakta återförsäljaren eller en erfaren radio/TV-tekniker för hjälp.

Alla ändringar eller modifieringar som inte uttryckligen godkänts av < APPLICANT> kan upphäva användarens rätt att använda utrustningen.

RSS-uttalande
Denna enhet innehåller licensbefriade sändare/mottagare som överensstämmer med Innovation, Science and Economic Development 
Canadas licensbefriade RSS(s). Driften är föremål för följande två villkor:

1. Denna enhet får inte orsaka störningar.

2. Denna enhet måste acceptera alla störningar, inklusive störningar som kan orsaka oönskad drift av enheten.

3. Överensstämmelseavståndet är noll.
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8	 FAVORITER

8.1	 SPARA RECEPTINSTÄLLNINGAR

Inställningar för pacossering®, skärning eller vispning för upprepad 
eller senare användning kan sparas som favoriter genom att trycka 
på "Spara". Välj "Favorites" i huvudmenyn.

Välj plustecknet.

Välj en process. Välj önskad parameter och bekräfta sedan med spara-
symbolen.

Observera: Antalet portioner för receptet kan ställas in som 
en extra parameter för en favorit.

Ange receptnamnet med tangentbordet och tryck på "Save". Tryck på "Save" för att bekräfta receptet.

Observera: Maximalt 20 recept kan sparas.
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8.2	 REDIGERA FAVORITER

Välj "Favorites" i huvudmenyn. Sparade favoriter visas under Settings > Favorites. 
Respektive parameter kan redigeras genom att välja receptet.

Namnbyte på recept: Välj receptets namn för att byta namn 
på receptet.

Välj pennsymbolen för att ändra ordningen i listan eller radera en favorit.

Ändra ordning på listan: Ordningen på favoriterna kan ändras 
med hjälp av pilarna.

Radera favorit: Om du väljer papperskorgssymbolen bredvid ett 
recept kan du radera det efter bekräftelse.
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9	 RENGÖRING

Observera: Det är absolut nödvändigt att följande rengöringsprocedurer utförs för att bibehålla enhetens funktionalitet och för att säkerställa 
renhet.

• Före första användning: Genomför en fullständig rengöringscykel.

• Vid slutet av dagen: Genomför en fullständig rengöringscykel.

• Efter längre perioder av stillestånd: Genomför en fullständig rengöringscykel.

9.1	 2-STEGS RENGÖRINGSPROCESS

Ta bort skrapringen från skyddspackningen och rengör den separat 
med ett icke-skavande föremål. Skrapringen är inte monterad under 
rengöringsprocessen.

Välj "Clean" i huvudmenyn.

Rengör verktygskopplingen med en mjuk, icke-slipande borste och 
trasa. Tryck på "OK" för att kontrollera att den första rengöringscykeln 
är slutförd.

Tips: Tryck på pilen till höger om en rengöringscykel för att 
visa instruktionerna.

Se till att skyddspackningen är fastsatt på verktygsfästet 
tillsammans med pacossrings®-kniven.

Observera: Verktygshållaren och verktygskopplingen måste 
vara fria från rester innan verktyget sätts fast.

Placera en tom pacosserings®-bägare i ytterbehållaren och lägg i en 
Pacojet-rengöringstablett eller ett icke-skummande desinfektionsmedel.

Varning: Pacojet rengöringstabletter får inte vidröras med bara 
händer. Vidrör inte ögon eller slemhinnor efter hantering av 
rengöringsmedlet. Läs varningarna på tablettförpackningen innan 
du använder Pacojet rengöringstabletter!
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Fyll pacosserings®-bägaren med varmt vatten mellan 40°C och 
58°C. Överskrid inte markeringen för påfyllnadsnivå.

Fäst ytterbehållaren på enheten.

Tryck på "Start" för att starta rengöringsprocessen. Ta bort skyddspackningen med pacosserings®-kniven och skölj 
den. Töm pacosserings®-bägaren efter rengöringen.

För sköljningsprocessen: Se till att skyddspackningen är fastsatt på 
verktygskopplingen tillsammans med pacosserings®-kniven.

Placera pacosserings®-bägaren inuti ytterbehållaren.

Fyll pacosserings®-bägaren med varmt vatten mellan 40°C 
och 58°C. Överskrid inte markeringen för påfyllnadsnivå.

Fäst ytterbehållaren på enheten.
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Placera en behållare under ventilationsöppningen. Tryck på "Start" för att starta sköljningen.

  Varning: Sköljvattnet töms automatiskt.  Observera: Pekskärmen visar om rengöringsprocessen har 
avbrutits i förtid eller om den är slutförd.

Ta bort skyddspackningen med pacosserings®-kniven och skölj 
dessa. Töm pacosserings®-bägaren efter rengöringen.

 Observera: Droppbrickan kan tas bort för rengöring. 
Pacosserings®-bägaren, bägarlocket och ytterbehållaren kan 
diskas i diskmaskin.  
Bägaranslutningen på enheten och verktygskopplingen kan 
rengöras med en borste och en trasa. 
Pacosserings®-kniven kan rosta. Smörj in pacsserings®-kniven lätt 
efter rengöring. För detta ändamål måste livsmedelsgodkänd olja 
eller fett användas.
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9.2	 RENGÖR SKÄRMEN

Välj "Clean" i huvudmenyn. Välj pekskärmssymbolen på vänster sida för att rengöra skärmen.  
En nedräkning visas för att visa hur lång tid det är kvar av rengöringen 
av pekskärmen.

Sätt tillbaka skrapringen i skyddspackningen efter 
rengöringen.

Tips: Skrapringen och skyddspackningen är nu märkta med 
PACOJET. Vid montering ska båda logotyperna vara vända 
uppåt.

Observera: Om enheten inte rengörs enligt kraven visas en 
varning efter 100 portioner som anger att enheten måste 
rengöras annars upphör garantin att gälla.
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10	 UNDERHÅLL OCH FELSÖKNING

10.1 UNDERHÅLL AV SERVICEPARTNER

 Observera: Underhåll av en Pacojet-servicepartner 
rekommenderas efter 20.000 portioner eller ett år.

Skicka ytterbehållaren, pacosserings®-kniven med 
skyddspackningen och apparaten till servicepartnern i 
originalförpackningen.

Observera: Wi-Fi: Anslut enheten genom att gå till WLAN i 
inställningarna för att säkerställa optimal fjärrhjälp om service 
behövs.

10.2 FELSÖKNING AV EN ENHET SOM ÄR LÅST: TA BORT BASPLATTAN

Basplattan måste demonteras om axeln stannar under pacosserings® -processen och inte längre höjer sig efter att följande steg har utförts i 
ordningsföljd:

• Stäng av enheten och sätt på den igen.

• Om axeln inte automatiskt reser sig igen, rotera ytterbehållaren ut och in igen. Låt massan tina lite om det behövs och upprepa detta steg.

• Om problemet kvarstår, kontakta din certifierade Pacojet Servicepartner. När kontakten har bekräftats, fortsätt enligt följande:

Stäng av apparaten och dra ut kontakten. Lägg försiktigt apparaten på sidan.
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Lossa de fyra skruvarna på basplattan med en insexnyckel och 
ta bort basplattan.

Ta försiktigt bort ytterbehållaren och pacosserings®-bägaren 
från axeln.

Ta bort pacosserings®-kniven och skyddspackningen om tillämpligt. Rengör axeln och verktygskopplingen med en trasa.

Sätt tillbaka ytterbehållaren. Fäst basplattan genom att sätta i de fyra 
skruvarna och dra åt dem med en insexnyckel.

Ställ apparaten försiktigt på högkant. Anslut apparaten och slå på den.

Observera: Sätt i en ytterbehållare och slå sedan på 
apparaten igen. Axeln kommer då automatiskt att höja sig 
igen.

Om axeln inte reser sig igen ska du skicka ytterbehållaren, 
pacosserings®-kniven med skyddspackningen och apparaten till 
servicepartnern i originalförpackningen.
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10.3	 FELMEDDELANDEN

Kod Beskrivning Beteende Text

001 Motorstyrningen är inte tillgänglig Loggpost, meddelande: 
Enhetsfel - vänligen starta om

Could not communicate with motor  
controller

002 Verktygsdetektering svarar inte Loggpost Tool sensor unresponsive

006 Övertryckssensor svarar inte Loggpost Tool sensor unresponsive

007 Fel vid detektering av bägare Loggpost, meddelande: Enhetsfel - 
vänligen starta om. Maskinen är låst.

Improper condition of the beaker sensors

008 Touchkontroll reagerar inte Loggpost Could not communicate with touch sensor

009 Displayen svarar inte Loggpost Could not communicate with display

010 Ventilstyrning svarar inte Loggpost, meddelande: Enhetsfel Improper condition of the pressure valve

011 Fel på motorn 
Överström vridmotor

Loggpost, meddelande: Massan för hård Processing mass is too hard

012 Fel på motorn 
Överström matarmotor

Loggpost, meddelande: Massan för hård Processing mass is too hard

013 Överbelastning Loggpost, meddelande: Massan för hård Processing mass is too hard

014 Underspänning Loggpost, meddelande: Massan för hård Processing mass is too hard

015 Felaktig återkoppling av motorvarvtal Loggpost, meddelande: Massan för hård Processing mass is too hard

016 Pumpfel (felaktig strömförbrukning) Loggpost A pump error has occurred

019 Inkompatibel firmware för motorstyrningen Loggpost, meddelande: Enhetsfel - 
vänligen starta om. Maskinen är låst.

The firmware of the motor controller does 
not match specification

021 EEPROM ej tillgängligt Loggpost EEPROM unavailable

022 MPC inte kalibrerad Loggpost, meddelande: Enhetsfel - 
vänligen starta om. Maskinen är låst.

Could not calibrate motor controller

023 HMI-systemfel - omstartad Loggpost, meddelande: Startades 
om på grund av okänt fel

System had to restart due to locking up

024 MPC-uppdateringen misslyckades Loggpost Could not update motor controller

025 Rimlighetskontroll av hallsensorer 
misslyckades

Loggpost, meddelande: Enhetsfel - 
vänligen starta om. Maskinen är låst.

Improper condition of the hall sensors

Fel: Överström och överbelastning

Orsaken till dessa fel kan vara att en massa är olämplig för bearbetning i Jet® Mode.

Observera: Kontakta din certifierade Pacojet Servicepartner.

10.4 UTBYTE AV SLITAGEDELAR

Följande komponenter är slitagedelar och måste bytas ut vid behov:

• Pacosserings® -kniv

• Pacosserings® -bägare

• Skraparing

• Coupeset kniv

• Vispskiva
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