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Förenkla din matlagning och bakning med GENIUS MT

Lätt att 

använda
 Interaktiv touch panel

 Ultrasnabb respons

 Intuitivt handhavande

 Minnesfunktion

Anpass-

ningsbar
 Egna fotografier

 Egna Recept

 Anpassad användning



Förenkla din matlagning och bakning med GENIUS MT

Rengöring
 Helautomatisk rengöring

 Snabbrengöringsprogram

 Perfekta hygieniska resultat

Enkel  

uppkoppling
 Avancerade programfunktioner

 Användarvänligt program

Säkerhet
 Symboler som är lätta att förstå

 Automatiskt protokoll

 Kontrollerade arbetsflöden





MT Teknologi

Allting blir enklare. Drag, rulla eller svep - känslan är
nyckeln till GENIUS MT’s blixtsnabba kontrollpanel.
Imponeras av den högupplösta skärmen byggd för att
tåla en hård dag i köket.

20 Senaste

GENIUS MT kommer ihåg de 20 senaste
inställningarna och de finns lätt åtkomliga i en
snabbvalsmeny, oavsett om det är ett program
eller en manuell inställning.

Multi Cooking

Välj ett program eller en manuell inställning så hittar
Genius MT alla andra maträtter som du kan tillaga
samtidigt - automatiskt. 

Nu är det lätt att få bra flyt i köket:


	 Laga flera rätter från menyn samtidigt, från start eller
	 efter hand. Enkel blandbeskickning.


	 Intelligent timer - välj själv start eller slut tid.

Quick Set

Gör dina inställningar med en enkel fingertryckning
på displayen.

Climatic® MT

Ett drag med ditt finger över panelen ställer in
både temperatur och luftfuktighet - exakt.

Quick Mode

Restaurangkedjornas favorit ! Quick Mode är en
egen version av ugnens operativsystem,
specialanpassad till deras behov. Quick Mode
innebär snabbt och standardiserat handhavande på
alla enheter.

Upptäck GENIUS MT

autoclean® MT 

Det helautomatiska rengöringssystemet ger
oöverträffade resultat med minimal förbrukning av
vatten, rengörings och sköljmedel.

NYHET:


	 15 min. snabbrengöringsprogram


	 Färgkodad mätare för rengörings och sköljmedel.

Multi Connect

Med en enkel anslutning via USB eller LAN kabel
sköter du HACCP rapporter och din receptsamling
från din dator.





GENIUS MT – Teknologi för  
maximal enkelhet.

Storkök och festvåningar

Oavsett om det är en skola, ett sjukhus eller något
annat kök som tillagar, varmhåller eller återuppvärmer
stora volymer mat under en kort tid finns det många
fördelar med GENIUS MT tekniken. GENIUS MT hjälper
dig att organisera dagens arbete och att få maten
färdig i tid. Dessutom är den enkel att använda - även
för extrapersonal. 

Du har nytta av: Multi Cooking, Climatic® MT,
20 Senaste, Quick Set, Multi Connect,
autoclean® MT

Hotell, restauranger och caféer

Alla restauranger, caféer, hotell och cateringföretag är
beroende av sitt goda rykte för att bli framgångsrika.
Maten som serveras måste vara vällagad, varierad,
serveras snabbt och kunna anpassas efter gästens
önskemål. MT teknologin gör det enkelt för kocken att
samtidigt tillaga flera olika rätter och att snabbt ändra
tillagningsinställningarna.

Du har nytta av: 20 senaste, Climatic® MT, Quick 
Set, autoclean® MT

Fastfoodrestauranger och butiker

På fast food restauranger, i butiker och på
bensinstationer vill kunden ha sin mat snabbt utan att
kvaliteten blir lidande. Med sin snabbhet hjälper GENIUSMT 
tekniken dig att få nöjda kunder. Internationella
kedjor har stor nytta av att kunna använda högupplösta
bilder i stället för text på displayen.

Du har nytta av: Quick Mode, Multi Connect,
autclean® MT, Climatic® MT



GENIUS MT – byggd för dina 
behov

Panelen på rätt sida

Ergonomi handlar om viljan att göra rätt. Det är t.ex
en självklarhet för Eloma att inte placera
kontrollpanelen bakom dörren. Om det är en ugn
med vänsterhängd dörr som fungerar bäst i ditt kök,
så tycker vi att du har rätt att kräva att få panelen på
höger sida.

Stort ugnsutrymme
I GENIUS MT 6-11 och 10-11 växlar du själv mellan
GN 1/1 bleck och 600x400 bakplåtar. När du väljer
bakfunktionen förvandlas din kombiugn till en
proffesionell bakugn med bagarens alla
favoritfunktioner, inställningar och program.

ProConnect MT

Med Elomas programvara
ProConnectMT kan du enkelt styra
ugnen från ditt skrivbord.
Redigera recept och tillagningsprogram,
ladda upp fotografier på dina maträtter
och kontrollera HACCP rapporter.

 

Modulsystem

Elomas modulsystem gör det möjligt att specialbygga
en ugnskombination just för dina behov. Alla Elomas
produkter - kombiugnar, bakugnar, varmluftsugnar,
jässkåp, stativ och kondenshuvar ingår i samma
modulsystem och kan kombineras med varandra.
Dessutom - när du staplar två Eloma kombiugnar på
varandra räcker det med en KH2 Mix MT
kondensationshuv! 



Det patenterade
SPS - ångskyddssytemet


	 Automatisk extraktion av ånga i slutet av

	 tillagningsprogrammet.


	 Bidrar till bättre arbetsmiljö och sparar energi.

Multi-Eco värmeåtervinning 


	 En högpresterande värmeväxlare ger

	 energibesparingar på upp till 16% och minskar
	 vattenförbrukningen med upp till 42%.


	 Inga extra underhållskostnader.


	 Prisbelönt standardutrustning i alla 
	 GENIUS MT ugnar.

autoclean® MT - miljövänlig rengöring


	 Med automatisk dosering av flytande rengörings          	

	 och sköljmedel förbrukas aldrig mer kemikalier än
	 nödvändigt


	 Flera olika rengöringsprogram gör det enkelt att välja
	 ett som är anpassat efter hur
	 smutsig ugnen är.

Elomas gröna sida

Extremt snabb ånggenerering - ett
Eloma patent


	 Ånga produceras på några sekunder - ingen

	 förvärmning behövs.


	 Perfekt och exakt luftfuktighet.


	 Blixtsnabb manuell befuktning vid bakning.


	 Miljövänligt och ekonomiskt, korta tillagningstider
	 och stora besparingar på vatten och energi.

Eloma arbetar aktivt med att skydda och
bevara vår miljö. Hela tillverkningskedjan från
råvaruinköp till slutprodukt präglas av vår syn
på både ekonomisk och ekologisk uthållighet.

Vi har satt höga mål för oss själva när det gäller
att tillverka effektiva och hållbara produkter och
därigenom bidra till att skydda vår miljö. Genom
att enbart använda material och komponenter
av hög kvalitet och vara noggranna vid
tillverkningen försäkrar vi oss am att våra
produkter kommer att hålla länge. Alla ugnar är
dessutom återvinningsbara till mer än 95%.

Vi är miljöcertifierade enligt ISO14001 sedan
2011 och vi uppfyller även kraven enligt ISO
9001.

14001:2004
Umweltmanagement



GENIUS MT – Modeller och tillbehör

GENIUS MT 6 - 11 GENIUS MT 10 - 11 GENIUS MT 20 - 11
Elektro		  Art.-Nr. EL6113001 Elektro		  Art.-Nr. EL1113001 Elektro		  Art.-Nr. EL2113001
Gas		  Art.-Nr. EL6116001 Gas		  Art.-Nr. EL1116001 Gas		  Art.-Nr. EL2116001

Elansluten Elansluten Elansluten
Ansluten effekt 	 11 kW Ansluten effekt 	 17 kW Ansluten effekt 	 45 kW (34 kW)
Spänning	 400V 3N AC Spänning	 400V 3N AC Spänning	 400V 3N AC
Säkring 	 3x 16 Amp Säkring  	 3x 32 Amp Säkring 	 3x 80 Amp (3x 63 Amp)
Vikt		  130 kg Vikt		  167 kg Vikt		  295 kg
L/B/H		  925/805/840 mm L/B/H		  925/805/1120 mm L/B/H		  1030/880/1930 mm

Gasansluten Gasansluten Gasansluten
Ansluten effekt 	 12 kW Ansluten effekt 	 20 kW Ansluten effekt 	 40 kW 
Spänning	 230V 1N AC Spänning	 230V 1N AC Spänning	 230V 1N AC 
Säkring 	 1x 16 Amp Säkring 	 1x 16 Amp Säkring 	 1x 16 Amp 
Vikt		  140 kg Vikt		  177 kg Vikt		  320 kg 
L/B/H		  925/805/840 mm L/B/H		  925/805/1120 mm L/B/H 		  1030/880/1930 mm

1 Gejdervagn GN 1/1 
Ingår

Tillbehör
Multi-Eco-Hood KH2 (elanslutna ugnar)	 Multi-Eco-Hood KH2 (elanslutna ugnar)	 Multi-Eco-Hood KH3 

Högerhängd [E]	 Art.-Nr. EL2001371 Högerhängd [E]	 Art.-Nr. EL0504139

Vänsterhängd [E]	 Art.-Nr. EL2001372 Vänsterhängd [E]	 Art.-Nr. EL0503771

Monteringskit 	 Art.-Nr. EL0505824 Monteringskit 	 Art.-Nr. EL0505824

Air-repellent	 Art.-Nr. EL0509072 Air-repellent	 Art.-Nr. EL0509072

Tillval
Vänsterhängd dörr 	Art.-Nr. EL6113003
(elanslutna ugnar)

Vänsterhängd dörr  	 Art.-Nr. EL1113003
(elanslutna ugnar)

Fettfilter 		 Art.-Nr. EL0503707 
Två filter behövs till 20-11)  

Fettfilter		  Art.-Nr. EL0503707 Fettfilter		  Art.-Nr. EL0503707

NYHET: Endast en Multi-Eco kondenshuv KH2MixMT behövs när två
GENIUS MT kombiugnar staplas på varandra.



GENIUS MT – Overview of models  
and accessories

Rengöringsprodukter

Därför väljer du GENIUS MT

MT Teknologi 

20 Senaste 

Multi Cooking blandbeskickningar QuickSet 

Climatic MT 

Quick Mode 

AutocleanMT rengöringsprogram Multiconnect 

USB port 

9 menygrupper 9 tillagningsmetoder 

9 tillagningsinställningar 

400 programplatser med 20 steg 

Autoreverserande fläkt 

Multi_Eco värmeåtervinning 

Loggning med HACCP 

Kärntemperaturnål med flera mätpunkter 

Interface för USB och LAN 

SPS Ångskyddssystem

GENIUS MT 12 - 21 GENIUS MT 20 - 21
Elektro		  Art.-Nr. EL1213001 Elektro		  Art.-Nr. EL2213001
Gas		  Art.-Nr. EL1216001 Gas		  Art.-Nr. EL2216001

Elansluten Elansluten
Ansluten effekt 	 34 kW (26 kW) Ansluten effekt 	 68 kW (52 kW)
Spänning	 400V 3N AC Spänning	 400V 3N AC
Säkring 	 3x 63 Amp (3x 50 Amp) Säkring 	 3x 100 Amp (3x 75 Amp)
Vikt		  350 kg Vikt		  495 kg
L/B/H		  1310/1086/1490 mm L/B/H		  1310/1086/1925 mm

Gasansluten Gasansluten
Ansluten effekt 	 35 kW Ansluten effekt 	 70 kW 
Spänning	 230V 1N AC Spänning	 230V 1N AC 
Säkring 	 1x 16 Amp Säkring 	 1x 16 Amp 
Vikt		  365 kg Vikt		  530 kg 
L/B/H 		  1310/1086/1490 mm L/B/H		  1310/1086/1925 mm

1 Gejdervagn GN 2/1 
Ingår

1 Gejdervagn GN 2/1 
Ingår

Multi-Eco-Hood KH4 Multi-Eco-Hood KH4

Fettfilter 		 Art.-Nr. EL0760757 Fettfilter 		 Art.-Nr. EL0503707
(Två filter behövs till 20-11)  

Eloma Multi-Clean 
Rengöringsmedel 
Dunk 10 l 
Art.nr 729221

Eloma Multi-Clean 
Sköljmedel 
Dunk 10 l 
Art.nr 729248

Eloma Clean avkalkningsmedel 
Dunk 5 l 
Art.nr 348821

Tillbehör

Kycklinggaller GN  1/1 för 8 st 
kycklingar
Art.nr 774960

Fettuppsamlingskärl 600x400 mm
Art.nr FU6040

HotSpot grillgaller GN 1/1
Art.nr 503274
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